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Le Domaine en chiffres

Création en 2001, premiére vendange le 25 septembre 2002.
2 Hectares de terres en vignes.

50 Ares de terres en friches attenantes aux parcelles de vignes
afin d'entretenir la biodiversité.

3 Cépages : Pinot-Noir, Chardonnay et Gamay.

8 Cuvées.

Production totale

En 2008 : 1.200 bouteilles.

En 2007 : 3.000 bouteilles.

En 2006 : 1.500 bouteilles.

En 2005 : 3.000 bouteilles.

Soit un rendement entre 5 et 13 hectolitres /hectare.

Dates de plantation des parcelles : Le Fourneau (blanc) 1989,
Les Echalas (blanc) 1957 ; La Combe (rouge) 1954, En Busigny
(rouge) 1957, Les Gamets (rouge) 1957, La Rose (rouge ou
rosé) 1957, Les Bergers (rouge) 1973.

Pratiqgue de travail conforme au Cahier des Charges de
I’Agriculture Biologique, mention Nature & Progres puis certifi-
cation AB par Qualité France. Début de la taille a la montée de
la séve, soit aux environs du ler mars.

Méthodes de taille spécifiques au Domaine et adaptées a
chaque parcelle : baionnettes a 2 yeux, cordon de Royat, gobe-
let ou autres selon les résultats de divers essais. Absence totale
de guyot (baguette couchée).

Evasivage (élimination des bourgeons mal placés) et controle
de la végétation sauvage d’avril a juillet.

Elimination du verjus en ao(t. Refus de tracteur sur la
propriété, travail du sol réalisé avec un cheval.

Pas de modification de la nature des sols ni d’ajouts d’engrais
de quelgue nature quils soient. Pas d'insecticide ou
d’herbicide. Contréle de I'état sanitaire du feuillage a l'aide de
produits destinés a I'’Agriculture Biologique + du lait (AB) et du
sel marin. Vendange manuelle. Pas de levurage ni'de chaptali-
sation.

Cuvaison (vins rouges) de 21 jours.

Elevage entre 15€t 27 mois en flts neufs 100%. (Blanc, rouge
et rosé.) Mise en bouteille manuelle sans filtrage ni collage.
Bouteilles en‘verre presque inactinique de 960gr., bouchons
en fleur de liege 54/24.

Un travail d'orfevre réalisé essentiellement par le vigneron,
c'est pour cette raison que la superficie du Domaine a été
volontairement limitée a 2 hectares.

La Fine de Bourgogne du Domaine est élaborée avec la méme
exigence qualitative.
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